
MENÙ PRANZO ESTIVOMENÙ PRANZO ESTIVO

Available from Monday to Friday from 12.30 p.m. to 2.30 p.m.Avai lable from Monday to Friday from 12.30 p.m. to 2.30 p.m.
(Tuesday excluded)(Tuesday excluded)

Disponibi le dal Lunedì al  Venerdì dal le 12.30 al le 14.30Disponibi le dal Lunedì al  Venerdì dal le 12.30 al le 14.30
(Martedì escluso)(Martedì escluso)

1. CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut  
e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati
1. Cereals containing gluten such as wheat, rye, barley, oat, spelt, kamut and their hybridized 
strains and derived products

2. CROSTACEI e prodotti a base di crostacei
2. Crustaceans and crustacean based products

3. UOVA  e prodotti a base di uova
3. Eggs and derived products

4. PESCE e prodotti a base di pesce
4. Fish and derived products

5. ARACHIDI e prodotti a base di arachidi
5. Peanuts and derived products

6. SOIA e prodotti a base di soia
6. Soy and derived products

7. LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
7. Milk and derived products (including lactose)

8. FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti 
8. Shelled fruits, l ike almonds, hazelnuts, walnuts, pistachios and derived products

9. SEDANO e prodotti a base di sedano
9. Celery and derived products

10. SENAPE e prodotti a base di senape
10. Mustard and derived products

11. SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo
11. Sesame seeds and derived products

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro in 
termini di anidride solforosa totale
12. Sulfur dioxide and sulphites in concentrations above 10 mg

13. LUPINI e prodotti a base di lupini
13. Lupin and lupins-based products

14. MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi
14. Molluscs and molluscs-based products

lista allergenilista allergeni
allergen list

SUMMER LUNCH MENUSUMMER LUNCH MENU



insalatoneinsalatone
salads

INSALATA CAPRESE PROFUMATA AL BASILICO CON 
POMODORINI VARI, MOZZARELLA DI BUFALA E PERLAGE AL 
BASILICO 7

Caprese salad scented wi th basi l , tomatoes, bufala cheese 
and basi l  pear ls
18

INSALATA CAESAR DI POLLO CBT CON CROSTINI DI PANE E
LA SUA SALSA 1-7-10

Caesar salad wi th low temperature cooked chicken,
bread crust  and i t s  sauce
18

dalla cucinadalla cucina
from kitchen

PROSCIUTTO CRUDO 24 MESI DI PARMA E MELONE 
CANTALUPO
24 months aged Parma ham and Cantalupo melon
18

IL NOSTRO VITELLO TONNATO 3-4

Our veal  in  tuna sauce
18

PATANEGRA BELOTA E GIARDINIERA HOMEMADE 9

Belota patanegra spanish ham with homemade 
vegetables in  v inegar
18

ROAST BEEF ALL’INGLESE SUL LETTO DI INSALATA ORIENTALE 9 
Roast  beef  wi th or iental  salad leaves
18

GRAN SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI 7

Great select ion of  cold cuts  and cheeses
18

dolcidolci
dessert

TIRAMISÙ AL BICCHIERE 1-3-7

Ti ramisù by glass
10

PANNA COTTA ALLO ZENZERO CON SALSA AI FRUTTI ROSSI E 
CRUMBLE ALLE MANDORLE  1-3-7-8

Ginger panna cot ta, wi ld berr ies  coul i s  and almond 
crumble
10

SELEZIONE DI SORBETTI
Sorbets  select ion
10

* Per motivi stagionali alcuni prodotti potrebbero essere surgelati all’origine per preservarne la qualità.

MACCHERONCINI FRESCHI CON LA NOSTRA SALSA AL 
POMODORO  FRESCO, BURRATA MONTATA E CAVIALE AL 
BASILICO 1-3-7

Fresh maccheroncin i  pasta wi th our f resh tomato sauce, 
burrata cheese and basi l  caviar
20

SEMPLICEMENTE PACCHERO FRESCO ALL’UOVO AL RAGÙ
DI POLPO 1-2-3-4-14 
Fresh pacchero pasta wi th octopus ragout 
22

SEMPLICEMENTE BLACK ANGUS ALLA PIASTRA 1

Seared Black Angus f i l let
28

GRAN FRITTO DI LAGO CON VERDURE PASTELLATE E
LA SUA SALSA 1-3-4-7

Fresh f r ied f i sh t idbi ts  f rom lake wi th vegetable tempura 
and i t s  sauce
26


